
หลักสูตรการศึกษาตอเนื่อง 

หลักสูตรอาชีพ การทําไอศครีม จํานวน  3 ช่ัวโมง 

ศูนยการศึกษานอกระบบและการศึกษาตามอัธยาศัยอําเภอบานโพธิ์ 

 กลุมอาชีพเกษตรกรรม  กลุมอาชีพอุตสาหกรรม กลุมอาชีพพาณิชยกรรมและการบริการ 

กลุมอาชีพสรางสรรค กลุมอาชีพเฉพาะทาง 

 
 

ความเปนมา 

จากจุดเนนและนโยบายการดําเนินงานสํานักงาน กศน. เรงปรับหลักสูตรการจัดการศึกษาอาชีพ 

กศน. เพ่ือยกระดับทักษะดานอาชีพของประชาชนใหเปนอาชีพท่ีรองรับอุตสาหกรรมเปาหมายของประเทศ 

(First S - curve และ New S-curve) โดยบูรณาการความรวมมือในการพัฒนาและเสริมทักษะใหมดานอาชีพ 

(Upskill& Reskill) การประกอบอาชีพในปจจุบันจึงไมไดมุงเนนเพียงรายไดหลักเพียงอยางเดียว การสนับสนุน

ใหประชาชนโดยท่ัวไปมีอาชีพเสริมเพ่ือเพ่ิมพูนรายได ตลอดจนการพ่ึงพาตนเองโดยใชหลักการและปรัชญา 

“เศรษฐกิจพอเพียง ” ซ่ึงมีความเหมาะสมกับสภาพเศรษฐกิจในปจจุบัน การจัดการศึกษาเพ่ือการมีอาชีพและ

การสงเสริมใหมีการพัฒนาอาชีพ เปนแนวทางและสรางโอกาสใหกับประชาชนผูสนใจ ไดศึกษาเรียนรูดาน

อาชีพท่ีหลากหลาย เปนการแกปญหาการวางงานและสงเสริมความเขมแข็ง กระตุนเศรษฐกิจในชุมชน เพ่ือให

ประชาชนไดมีอาชีพท่ีสามารถสรางรายไดท่ีม่ันคง จึงไดกําหนดหลักการจัดทําแผนการมีงานทํา รวมท้ังเนน

การบูรณาการใหสอดคลองกับความตองการของประชาชนในชุมชนและวิถีชีวิตของคนในชุมชน 

ในปจจุบันอาชีพ การขายไอศครีม เปนอาชีพหนึ่งท่ีเปนท่ีตองการของตลาด ลงทุนนอย วิธีการทําไม

ยุงยาก และสามารถตอยอดอาชีพไดหลายรูปแบบ ตามความตองการของผูบริโภค จึงเปนชองทางท่ีดีอีกทาง

หนึ่งสําหรับคนท่ีกาลังมองหาอาชีพเพ่ือการสรางรายไดหรือเปนเครื่องดื่มไวรับประทานกันในครอบครัว 

หลักการของหลักสูตร 

การฝกอบรมอาชีพใหแกประชาชนเพ่ือการมีอาชีพและมีรายได กศน.อําเภอบานโพธิ์ ไดเห็น

ความสําคัญ และประโยชนของการเปดโอกาสใหผูสนใจเขารวมฝกทักษะ ตามความตองการของผูรับบริการจึง

จัดโครงการอาชีพระยะสั้น หลักสูตร การทําไอศครีม เพ่ือเปนแนวทางเลือกใหกับผูวางงานและผูสนใจท่ัวไปท่ี

ตองการหารายไดเสริมเพ่ือเพ่ิมทักษะการทําชาเขียว เพ่ือสรางรายได ลดรายจายและเปนการใชเวลาวางใหเกิด

ประโยชน 

จุดมุงหมาย 

1. เพ่ือใหความรู ความเขาใจการทําไอศครีม 

2. เพ่ือใหมีทักษะในการทําไอศครีม 

3. เพ่ือใหนําความรูไปประยุกตใชเพ่ือสรางรายได และใชในชีวิตประจําวัน 

4.  

 



เปาหมาย 

-ประชาชนพ้ืนท่ีอําเภอบานโพธิ์ 6 คน 

ระยะเวลา 

จํานวน  3 ชั่วโมง  

โครงสรางหลักสูตร 

ท่ี เรื่อง จุดประสงคการเรียนรู เนื้อหา การจัด

กระบวนการเรียนรู 

จํานวนช่ัวโมง 

ทฤษฎี ปฏิบัต ิ

1 ความรูเบื้องตนเก่ียวกับ

การทําไอศครีม 

1. เพ่ือผูเรียนมีความรู 

ความเขาใจในการเลือก

ซ้ือวัสดุ อุปกรณ ในการ

ทําไอศครีม 

2. เพ่ือใหผูเรียนมีทักษะ

ในการทําไอศครีม 

1. แผนพับข้ันตอนการ

ทํากาแฟสด 

2. วัสดุ/อุปกรณ ในการ

ทําไอศครีม 

3. วิทยากรผูสอน 

ข้ันนําเขาสูบทเรียน 

- การเลือกวัสดุ 

อุปกรณในการทํา

ไอศครีม 

 

 

1 2  ชั่วโมง 

 

    ข้ันปฏิบัติการสอน 

1. อธิบายข้ันตอน

การทําไอศครีม 

2. วิทยากรสาธิต

วิธีการทําไอศครีม 

3. ผูเรียนทําตาม

วิทยากร 

4. ผูเรียนทําได

ถูกตองตามท่ี

วิทยากรสอน 

  

  1. เพ่ือใหนําความรูไป

ประยุกตใชเพ่ือสราง

รายได และใชใน

ชีวิตประจําวัน 

1. แบบสังเกตพฤติกรรม  

การเรียน  

2. แบบติดตามผูเรียน

หลังจบหลักสูตร 1 เดือน 

ข้ันประเมินผล 

1. สังเกตพฤติกรรม

การเรียน  

2. สอบถามจาก

วิทยากร/ผูเรียน 

  

 

 

 



ส่ือการเรียนรู 

1. วิทยากรผูสอน 

2. วัสดุอุปกรณการเรียนรู 

3. แผนพับการทําไอศครีม 

 

การวัดผลประเมินผล 

- ผลงานถูกตองตามแบบและเวลาท่ีวิทยากรสอน 

 

เกณฑการจบหลักสูตร 

- คะแนนประเมินรวมไมนอยกวารอยละ 80 ถือวาผานเกณฑการประเมิน 

- ตองมีเวลาเขาเรียนไมนอยกวารอยละ 80 จึงจะผานเกณฑการประเมิน 

 


